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ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΑ ΢ΣΟΙΧΕΙΑ 

 

Ο κ. Γεϊργιοσ Κοτςερίδθσ γεννικθκε ςτθν Θεςςαλονίκθ το ζτοσ 1969. Κατοικεί ςτθν 

Ακινα και εργάηεται ωσ Αν. Κακθγθτισ Οινολογίασ του Σμιματοσ Επιςτιμθσ 

Σροφίμων & Διατροφισ του Ανκρϊπου του ΓΠΑ από τον Δεκζμβριο του 2016.  

Μετά το πζρασ των ςπουδϊν ςτθν ΢χολι Γεωπονίασ, Ειδίκευςθ Γεωργικϊν 

Βιομθχανιϊν και Σεχνολογίασ Σροφίμων, του Αριςτοτελείου Πανεπιςτθμίου 

Θεςςαλονίκθσ, ςυνζχιςε τισ ςπουδζσ του ςτθν Γαλλία αποκτϊντασ το διετζσ 

δίπλωμα Οινολόγου, το ερευνθτικό master οινολογίασ (D.E.A.) κακϊσ και το 

διδακτορικό του ςτα αρϊματα ερυκρϊν οίνων του Bordeaux. Παράλλθλα 

εργάςτθκε ςε διάφορα châteaux του Bordeaux. 

΢το Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο ξεκίνθςε να εργάηεται το 2003 ωσ λζκτορασ 

Οινολογίασ και να διδάςκει τθν οινολογία ςε προπτυχιακό αλλά και μεταπτυχιακό 

επίπεδο.   ΢υνζβαλλε ςτθν δθμιουργία  του εργαςτθρίου Οινολογίασ (επίςθμα από 

το 2015 με το ΦΕΚ Αρ Φ. 1310, 07/2015), το οποίο διευκφνει εωσ και ςιμερα και 

όπου πραγματοποιείται ζρευνα ςε οίνουσ ελλθνικϊν και ξζνων ποικιλιϊν και ςτο 

οποίο απαςχολοφνται υπό τθν επίβλεψθ του πολλοί προπτυχιακοί (5 ετθςίωσ), 

μεταπτυχιακοί (6-8 ετθςίωσ), υποψιφιοι διδάκτορεσ (5) αλλά και μεταδιδακτορεσ 

(4).  Επίςθσ ςυνζβαλε ςτθν εγκατάςταςθ, οργάνωςθ και ανάπτυξθ 

ερευνθτικοφ/πειραματικοφ οινοποιείου μζςα ςτθν ςχολι εξοπλίηοντασ το με όλα τα 

απαραιτθτα μθχανιματα που απαιτουνταια από τθν γλευκοποίθςθ ζωσ τθν 

εμφιάλωςθ. Επίςθσ το εργαςτιριο ζχει εξοπλιςτεί τθν τελευταία τριετία με τον 

απαραίτθτο εξοπλιςμό για τον ποιοτικό ζλεγχο των οίνων αλλά και για εκτεταμζνθ 

ζρευνα ςτα αρϊματα κακϊσ και τα φαινολικά ςυςτατικά των οίνων, κακιςτϊντασ το 

ωσ το καλφτερα εξοπλιςμζνο εργαςτιριο οινολογίασ δθμοςίου φορζα. Παράλλθλα, 

με τθν πρόςλθψθ ειδικοφ επιςτιμονα ςτθν οργανολθπτικι ανάλυςθ, ζχει 

δθμιουργθκεί εξειδικευμζνο πάνελ οργανολθπτικισ αξιολόγθςθσ εργαηομζνων του 

ΓΠΑ.  

΢υμβαλλει αποφαςιςτικα ςτθν παραγωγθ του οινου τθσ εταιρείασ Αξιοποίθςθσ και 

Διαχείριςθσ τθσ περιουςίασ του ΓΠΑ, με το εμπορικό όνομα ‘Γνϊςθ’.  

Διευκφνει από τθν ακαδθμαικι χρονια 2018-2019 το μεταπτυχιακό δίπλωμα 

΢φγχρονεσ Εξελίξεισσ τθν Σεχνολογία Σροφίμων : Γαλακτοκομία, Οινολογια 
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Πολλοί απόφοιτοι του εργαςτθρίου, μεςω και του μεταπτυχιακοφ τίτλου που 

απζκτθςαν εργαηονται ςε μερικα από τα καλφτερα οινοποιεία τθσ χϊρασ ι ζχουν 

αναπτφξει τισ οικογενειακζσ οινοποιθτικζσ επιχειριςεισ.  

 

΢υνολικά, ο υποψιφιοσ ςυμμετείχε αποφαςιςτικά ϊςτε να εξαςφαλιςτεί θ 

εξόπλιςθ του εργαςτθρίου με τα απαραίτθτα αναλυτικά όργανα, με το 

εξειδικευμζνο πάνελ οργανολθπτικισ αξιολόγθςθσ, με το πειραματικό οινοποιειο 

με όλον τον απαραίτθτο εξοπλιςμό για ερευνθτικζσ οινοποιιςεισ αλλά και κυρίωσ 

με το επιςτθμονικό προςωπικό που κα ςυμβάλλει ςτθν εξυπθρζτθςθ των αναγκϊν 

τθσ οινο-βιομθχανίασ τθσ χϊρασ αλλά  και τθσ οινικισ ζρευνασ ςτο ΓΠΑ.   

Ζχει ςαν co-author 60 ερευνθτικζσ εργαςίεσ δθμοςιευμζνεσ ςε διεκνι περιοδικά, με 

1464 ζτερο-αναφορζσ (h index : 20), κακϊσ και πολλζσ παρουςιάςεισ ςε διεκνι 

οινολογικά ςυνζδρια. 

Εργάςτθκε ςτο Ινςτιτοφτο Cool Climate Enology and Viticulture, Canada Brock 

University ωσ ερευνθτισ και ωσ ςφμβουλοσ των οινοποιείων του Ontario ςε κζματα 

εφαρμοςμζνθσ οινικισ ζρευνασ. 

Σο ερευνθτικό του ζργο ζχει τφχει χρθματοδοτιςεων από εκνικά ερευνθτικά 

χρθματοδοτοφμενα προγράμματα τόςο ςτον Καναδά όςο και ςτθν Ελλάδα. Επίςθσ 

ζχει τφχει χρθματοδοτιςεων από τθν βιομθχανία οίνου. 

 

΢ΠΟΤΔΕ΢ 

 

1) Πανεπιςτημιακό Δίπλωμα τμήματοσ Γεωπονίασ τθσ ΢χολισ Γεωτεχνικϊν 

Επιςτθμϊν του Αριςτοτελείου Πανεπιςτθμίου Θεςςαλονίκθσ, Ειδίκευςθ Γεωργικϊν 

Βιομθχανιϊν και Σεχνολογίασ Σροφίμων. Λίαν καλϊσ. 1993. 

2) Εκνικό Δίπλωμα Οινολόγου Diplôme National d'Œnologue (D.N.O.), από το 

Πανεπιςτιμιο Montpellier I, Faculté de Pharmacie. Λίαν καλϊσ. 1994. 

3) Μεταπτυχιακόσ τίτλοσ ςπουδϊν, Diplôme d'Etudes Approfondies (D.E.A.) 

Οινολογίασ-Αμπελουργίασ Bordeaux ΙΙ, Faculté d'Œnologie. Λίαν καλϊσ. 1995 

4) Πανεπιςτημιακό δίπλωμα γευςιγνωςίασ οίνων, Diplôme universitaire á 

l'aptitude á la dégustation des vins (D.U.A.D.), Faculté d'Œnologie de Bordeaux. 

Άριςτα, Πρϊτοσ ςτθν κατάταξθ. 1996. 
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5) Διδακτορικό δίπλωμα του Bordeaux ΙΙ, Faculté d'Œnologie, Ειδικότθτα 

Οινολογία-Αμπελουργία .Άριςτα με ΢υγχαρθτιρια τθσ εξεταςτικισ επιτροπισ. 1999. 

 

ΕΚΠΑΙΔΕΤΣΙΚΗ ΔΡΑ΢ΣΗΡΙΟΣΗΣΑ  

 

Ο υποψιφιοσ κ. Γεϊργιοσ Κοτςερίδθσ είχε τθν ακόλουκθ εκπαιδευτικι 

δραςτθριότθτα :  

-  Από τον ΢επτζμβριο του 2003 που εργάςτθκε ωσ Λζκτορασ Οινολογίασ, ςτθν 

ςυνζχεια από το 2008 εωσ το 2015 εργάςτθκε ωσ Επίκουροσ κακθγθτισ και ςτθν 

ςυνζχεια  ζωσ ςιμερα εργάηεται ωσ Αν. Κακθγθτισ Οινολογίασ ςτο Σμιμα 

Επιςτιμθσ Σροφίμων & Διατροφισ του Ανκρϊπου, Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο 

Ακθνϊν. Παράλλθλα διδάςκει και ςε εξ’αποςτάςεωσ μακιματα ςχετικά με τθν 

Οινολογία ςτο Καποδιςτριακό Πανεπιςτθμιο Ακθνων αλλά ζχει διδαξει και ςε άλλα 

Ιδρφματα (όπωσ ςτο Brock University).  

 

Δίδαξε και διδάςκει τα εξισ μακιματα :  

 

Α) Διδαςκαλία προπτυχιακϊν μαθημάτων, Γεωπονικό Πανεπιςτήμιο Αθηνϊν 

κεωρία και εργαςτιριο των μακθμάτων  

 

 Οινολογία Ι  

 Οινολογία ΙΙ 

 Σεχνολογία Αλκοολοφχων Ποτϊν  

 

Β) Διδαςκαλία μεταπτυχιακϊν μαθημάτων  

 

ι) ςτα πλαίςια του ΔΠΜ΢ Αμπελουργίασ-Οινολογίασ, Γεωπονικό Πανεπιςτήμιο 

Αθηνϊν ζωσ τον ΢επτζμβριο 2017, κεωρία και εργαςτιριο των μακθμάτων 

 Σεχνολογία Οίνων Ι,  

 Σεχνολογία Οίνων ΙΙ,  

 Οργανολθπτικόσ Ζλεγχοσ Οίνων 



Γ. ΚΟΤΣΔΡΙΓΗΣ AN. KΑΘΗΓΗΤΗΣ ΟΙΝΟΛΟΓΙΑΣ, ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΟ ΣΗΜΔΙΩΜΑ 

ΙΔΡΑ ΟΓΟΣ 75, 210 5294719, ykotseridis@aua.gr  

 

5 

ιι) ςτα πλαίςια του Μεταπτυχιακοφ Προγράμματοσ ΢πουδϊν: ΢φγχρονθ Σεχνολογία 

Σροφίμων- κατεφκυνςθ Οινολογία, που διευκφνει ο ίδιοσ, διδάςκει από τον 

΢επτζμβριο του 2018 τθν κεωρία και τα εργαςτιρια ςτα παρακάτω μακιματα : 

 Σεχνολογία Οίνων Ι,  

 Σεχνολογία Οίνων ΙΙ,  

Eπιςθσ ςυντονίηει, οργανωνει και ςυνδιδάςκει ςε ςυνεργαςία με άλλουσ  

ςυναδζλφουσ τα παρακάτω μακιματα 

 Μικροβιολογία οίνου – Σεχνολογία ηυμϊςεων   

 Χθμεία γλεφκουσ και οίνου - Μζκοδοι ανάλυςθσ 

 Αμπελουργία για οινολόγουσ Ι & ΙΙ 

 Γευςιγνωςία οίνων και αποςταγμάτων 

 Νομοκεςία αμπελο-οινικισ παραγωγισ και αποςταγμάτων 

 Αποςτάγματα 

 Εμπορία οίνου και αποςταγμάτων 

 Οικονομικι διαχείριςθ οινοποιείων και αποςταγματοποιείων   

 

ιιι)  ςτα πλαίςια του ΔΠΜ΢ - MBA τροφίμων Γεωπονικό Πανεπιςτήμιο Αθηνϊν, του 

μακιματοσ  Ειδικά Θζματα Σεχνολογίασ Σροφίμων ςε ςυνεργαςία με ςυναδζλφουσ 

 

ιv) ςτο μεταπτυχιακό Οίνου -Ζφθου, Σμήμα Οινολογίασ και Σεχνολογίασ ποτϊν - 

Σ.Ε.Ι. Αθήνασ  : 2016 -2019 

 

Γ) Διδαςκαλία ςε ξενόγλωςςο Πανεπιςτήμιο 

Kατά τθν απαςχόλθςθ του ςτο Cool Climate Enology and Viticulture Institute, ςτο 

Brock University δίδαξε ςτουσ φοιτθτζσ του διπλϊματοσ Οινολογίασ το μάκθμα τθσ 

Χθμείασ Οίνου – Wine chemistry (΢επτζμβριοσ 2011-Ιανουάριοσ 2012). 

 

Δ) Ακαδημαικόσ υπεφθυνοσ  

 

του εξ αποςτάςεωσ προγραμμάτων e-learning για λογαριαςμό του ΕΚΠΑ  

ι)  Αμπελουργία και Οινολογία : Παραγωγι, Διάκεςθ και Κατανάλωςθ του Οίνου  

ιι) Οινογνωςία και Οινογευςία 
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ιιι) Οινοτουριςμόσ  

ιv) Oινικό Μαρκετιγκ 

v) Wine – online course 

vi) Ανάλυςθ και Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ Οινων 

 

Ε) Διδαςκαλία διαλζξεων Οινολογίασ ςτα ΢εμινάρια Αμπελοκαλλιζργειασ και 

Οινοποίηςησ του Αριςτοτζλειου Πανεπιςτθμίου Θεςςαλονίκθσ ςτα πλαίςια του 

προγράμματοσ του Δια βίου Μάκθςθσ του Α.Π.Θ 2014-2018. 

 

΢Σ) ΢υντονιςτισ τθσ προςπάκειασ ςφνδεςθσ και τελικά ςυμμετοχισ του Σμιματοσ 

Επιςτιμθσ και Διατροφισ του Ανκρϊπου ςτο διεθνζσ μεταπτυχιακό Vinifera ωσ 

εταίρου με προοπτικι τθν ςυμμετοχι ωσ πλιρουσ μζλουσ από το 2018.  

 

Η) ΢υντονιςτισ τθσ προςπάκειασ ςφνδεςθσ και τελικά ςυμμετοχισ του Σμιματοσ 

Επιςτιμθσ και Διατροφισ του Ανκρϊπου ςτο διεθνζσ μεταπτυχιακό Wintour  ωσ 

εταίρου από to 2018. 

 

΢ΣΑΔΙΟΔΡΟΜΙΑ 

 
Ο υποψιφιοσ κ.Γεϊργιοσ Κοτςερίδθσ είχε τθν ακόλουκθ επαγγελματικι εμπειρία :  

1) Σο χρονικό διάςτθμα ΢επτζμβριοσ- Οκτϊβριοσ 1995 : Οινοποίθςθ ςτο Château 

Magdelaine και Chateau Petrus, Pomerol, Bordeaux. Απαςχόλθςθ ωσ οινολόγοσ 

παραγωγισ για τον τρφγο 1995.  

2) Σο χρονικό διάςτθμα ΢επτζμβριοσ – Νοζμβριοσ 1996 : Οινοποίθςθ ςτο Château 

Calon Segur, St Estephe, Bordeaux.  Απαςχόλθςθ ωσ οινολόγοσ παραγωγισ για τον 

τρφγο 1996. 

3) Σο χρονικό διάςτθμα  Δεκζμβριοσ 1997 – Φεβρουάριοσ 1998 ςυμμετείχε ωσ 

Μζλοσ τθσ επιτροπισ αξιολόγθςθσ ποιότθτασ οίνων ΠΓΕ τθσ περιοχισ Languedoc-

Roussillon, για λογαριαςμό του ONIVINS. 

4) Iοφνιοσ- Αφγουςτοσ 1998 : Εκπόνθςθ μελζτθσ τθσ επίδραςθσ νζων τεχνολογιϊν 

εκχφλιςθσ ςτθν ποιότθτα των παραγόμενων οίνων, ςε ςυνεργαςία με τθν εταιρεία 

Ιmeca-Della tofola.  
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5) Φεβρουάριοσ-Μάιοσ 1998 : Εκπόνθςθ μελζτθσ τθσ επίδραςθσ οινολογικϊν 

προϊόντων τθσ εταιρείασ Martin Vialatte ςτθν ποιότθτα των οίνων.  

6) Φεβρουάριοσ-Μάρτιοσ 1999 : Εργαςία ωσ Eρευνθτι ςτο Institut Nationale de la 

Recherche Agronomique ςτο εργαςτιριο Biopolymereσ et Aromes, Montpellier.  

7) Μάιοσ 1999- Απρίλιοσ 2001 :  Επιςτθμονικόσ ςφμβουλοσ τθσ εταιρείασ EREVNON 

ΕΠΕ Research & Development. ΢υγγραφι και υποβολι μελετϊν για ευρωπαϊκά 

ερευνθτικά και αναπτυξιακά προγράμματα (ΟENOS για το Innovation & Technology 

Transfer και DMC για το Quality of Life). ΢χεδιαςμόσ και εγκατάςταςθ του 

εργαςτθρίου αναλυτικισ οργανολθπτικισ εξζταςθσ μζςω του προγράμματοσ 

ΟENOS.  

8) Σο χρονικό διάςτθμα από τον Ιοφνιο 2001-2002  εργάςτθκε ωσ Επιςτθμονικόσ 

ςφμβουλοσ τθσ εταιρείασ ΒΙΑΝΟΞ-Svolos Selections, διαχείριςθ του τμιματοσ οίνου 

τθσ εταιρείασ, υπεφκυνοσ παραγωγισ των ερυκρϊν οίνων τθσ εταιρείασ ςτθν Νεμζα 

και Αμφνταιο.  

9) Σο χρονικό διάςτθμα από τον Νοζμβριο 2001- Μάιο 2003 διετζλεςε 

Επιςτθμονικόσ ςφμβουλοσ τθσ ΕΑ΢ ΘΘΡΑΙΚΩΝ ΠΡΟΙΟΝΣΩΝ  

10) Σο χρονικό διάςτθμα από τον Αφγουςτο 2002- Ιοφνιο 2003 εργάςτθκε ςτον 

ΑΟ΢Μ ‘Ο ΝΕ΢ΣΩΡ’ ωσ υπεφκυνοσ οινοποίθςθσ / ςυντιρθςθσ οίνων  

11) Σο διάςτθμα Αφγουςτοσ 2002 – Μάρτιοσ 2004 εργάςτθκε ωσ Τπεφκυνοσ 

Οινοποίθςθσ τθσ εταιρείασ Κτιμα Χατηθμιχάλθ. Οινοποίθςθ-εμφιάλωςθ οίνων του 

Κτιματοσ. 

12) Σο χρονικό διάςτθμα από τον Μάιο 2001 – Αφγουςτο 2003 εργάςτθκε ςτθν 

Κεντρικι Ζνωςθ Οινοποιθτικϊν ΢υνεταιριςμϊν Ελλάδοσ (ΚΕΟ΢ΟΕ). Διετζλεςε 

Τπεφκυνοσ του προγράμματοσ ΑΝΑΔΙΑΡΘΡΩ΢Θ του ελλθνικοφ αμπελϊνα ςφμφωνα 

με τον Κ.Ε. 1493/99. 

13) Από τον Αφγουςτο του 2003 εργάηεται ωσ Λζκτορασ Οινολογίασ ςτο Σμιμα 

Επιςτιμθσ και Σεχνολογίασ Σροφίμων, Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο Ακθνϊν.  

14) Από τον Δεκεμβριο του 2008 εργάηεται ωσ Επικ. Καθ. Οινολογίασ ςτο Σμιμα 

Επιςτιμθσ Σροφίμων και Διατροφισ του Ανκρϊπου, Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο 

Ακθνϊν. 
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15) Από τον Ιανουάριο του 2011 ζωσ τον Φεβρουάριο 2012, εργάςτθκε ςτον Καναδά 

ωσ Staff Scientist ςτο Cool Climate Enology and Viticulture Institute, ςτο Brock 

University ςτο Οντάριο ςτον Καναδά.  

16) Από τον Ιανουάριο του 2014 μονιμοποιήθηκε ςτθν κζςθ του επικοφρου 

κακθγθτι ςτο Σμιμα Επιςτιμθσ Σροφίμων και Διατροφισ του Ανκρϊπου, 

Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο Ακθνϊν.  

17) Από τον Ιανουάριο του 2015 ακαδθμαϊκόσ υπεφκυνοσ προγραμμάτων ςχετικϊν 

με τον Οίνο ςτο e-learning του ΕΚΠΑ 

18) Από τον Αφγουςτο του 2015 ζχει αναλάβει τα κακικοντα του Διευθυντή του 

νζο-ιδρυθζντοσ Εργαςτηρίου Οινολογίασ  

19) Από τον Δεκζμβριο 2016 εργάηεται ωσ Αν. Καθηγητήσ Οινολογίασ ςτο Σμιμα 

Επιςτιμθσ Σροφίμων και Διατροφισ του Ανκρϊπου, Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο 

Ακθνϊν. 

20) Tεχνικόσ εμπειρογνϊμονασ του CYS-CYSAB.- Κυπριακόσ Φορζασ Διαπίςτευςθσ 

(ΚΟΠΠ), για ζλεγχο και πιςτοποίθςθ αμπελοοινικων εκμεταλλεφςεων τθσ Κφπρου 

κακϊσ και για ζλεγχο και ετθςία αξιολόγθςθ του κρατικοφ Σομζα Ελζγχου Οίνων και 

Αλκοολοφχων Ποτϊν (ΣΕΟΑΠ) τθσ Κφπρου από 2015 ζωσ ςιμερα 

 

Θ) Διδακτορικζσ διατριβζσ 

 

Ωσ επιβλζπων 

1. Μαρία Κυραλεου – Μελζτθ πτθτικϊν και φαινολικϊν ςυςτατικϊν των ερυκρϊν 

ποικιλιϊν Ξινομαυρο Νάουςασ και Μαυροτραγανου ΢αντορίνθσ. Ολοκλθρϊκθκε- 

Παρουςίαςθ Ακθνα 2017 

2. Δζςποινα Κεχαγιά - Μελζτθ πτθτικϊν και πρόδρομων πτθτικϊν ςυςτατικϊν οίνων 

από Αςφρτικο ΢αντορίνθσ. Επίδραςθ τεχνολογικϊν παραμζτρων. Ολοκλθρϊκθκε 

Παρουςιαςθ Ακινα 2019.  

3. Ιωάννθσ Λίγκασ – Μελζτθ εκχφλιςθσ αρωματικϊν ςυςτατικϊν οίνων Αγιωργθτικο 

ςε επαφι με κραφςματα δρυόσ. ΢ε διαδικαςία ςυγγραφισ 

4. Ακ. Καρακανοσ – Μελζτθ επίδραςθ ςυςτατικϊν δρυόσ ςε παλαιωμζνα 

αποςτάγματα.  ΢ε διαδικαςία ςυγγραφισ 
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5. Ι. Βουκίδθσ – Σαυτοποίθςθ ςθμαντικϊν πτθτικϊν ςυςτατικϊν που ςυμμετζχουν 

ςτο άρωμα των οίνων.  ΢ε διαδικαςία ςυγγραφισ 

6. Μαρια Ιωάννα  Ξενιά – Μελετθ του δυναμικοφ περιοχϊν τθσ Νεμεασ. ΢ε εξελιξθ 

7. Ευαγγελία Νανου – Αναπτυξθ μεκοδολογιϊν οργανολθπτικισ εξζταςθσ. ΢ε 

εξελιξθ 

 

Ωσ μζλοσ τησ τριμελοφσ ςυμβουλευτικήσ επιτροπήσ 

 

8. ΢οφοκλισ Πετρόπουλοσ: Δθμιουργία Αξιόπιςτου μοντζλου   για τθν αξιολόγθςθ 

του οινολογικοφ δυναμικοφ ενόσ αμπελοτεμαχίου Αγιωργίτικου, Ολοκλθρϊκθκε, 

Παρουςίαςθ Ακθνα Ιοφνιοσ 2019 

9. Μαριάνκθ Μπαςαλζκου: Μελζτθ τθσ χθμικισ ςφςταςθσ ερυκρϊν και λευκϊν 

οίνων από Κρθτικζσ ποικιλίεσ κατά τθν οξειδωτικι τουσ παλαίωςθ, Ολοκλθρϊκθκε, 

Παρουςίαςθ Ακινα Ιοφλιοσ 2019 

 

Ωσ μζλοσ τησ εξεταςτικήσ επιτροπήσ 

 

Ελζνθ Πριτςιβζλθ «Μελζτθ-προςδιοριςμόσ του ιςοτοπικοφ αποτυπϊματοσ των 

οίνων τθσ ΢αντορίνθσ και Νεμζασ ωσ δείκτθσ του τόπου παραγωγισ τουσ», Ακθνα 

2018  

 

Ωσ μζλοσ τησ εξεταςτικήσ επιτροπήσ εξζταςησ διδακτόρων ςτο εξωτερικό 

1. Dr Benedicte Pineau –  Contribution à l'étude de l'arôme fruité spécifique des vins 

rouges de Vitis vinifera L. Cv. Merlot noir et Cabernet-Sauvignon. Universite de 

Bordeaux II, Bordeaux 2007 
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2. Dr Kontoudakis Nikos- Grape phenolic maturity ; Determination methods and 

consequences on wine phenolic composition Universite I Rovili - Taragona 2010 

3. Dr Georgia Lytra –Importance des interactions perceptives dans l’expression de 

l’arôme fruité typique des vins rouges Universite de Bordeaux II, Bordeaux 

Δεκζμβριοσ 2012 

4. Marine Trujillo -  Rôle des caractères génétiques de la levure Saccharomyces 

cerevisiae et de la composition de la vendange sur la production d’esters lors de la 

fermentation alcoolique  Universite de Bordeaux II, Bordeaux, Δεκζμβριοσ 2018.  

5. Dr Xinyi Zhang Impacts of Viticultural Conditions and Juice Composition on the 

Oxidative and Reductive Development of Wine. National Wine and Grape Industry 

Centre, Aυςτραλία Charles Sturt University Ιανουαριοσ 2020 

 

Ι) Επιβλζπων ςε Μεταπτυχιακζσ  εργαςίεσ   

΢υνολικά   55 μεταπτυχιακζσ εργαςίεσ  ςε κζματα οινολογίασ ολοκλθρϊκθκαν υπό 

τθν επίβλεψθ του κ. Κοτςερίδθ. Επίςθσ άλλεσ 11 είναι εν εξελιξει, ςυνολο 66 

μεταπτυχιακζσ εργαςίεσ ςτθν Οινολογία.  

 

1) Ηοφκθσ Άγγελοσ, 2005. Πολυφαινολικι ωρίμανςθ ξενικϊν ερυκρϊν ποικιλιϊν 

τθσ κοιλάδασ τθσ Αταλάντθσ.  

2) Γεωργοφλθσ Κϊςτασ, 2005. Μελζτθ πολυφαινολικϊν δεικτϊν ςε οίνουσ από 

Αγιωργίτικο.  

3) Λιάπθ ΢ταυροφλα, 2005. Εφαρμογι GC-Olfactometry ςτθν ταυτοποίθςθ 

ενεργϊν πτθτικϊν ςυςτατικϊν λευκϊν οίνων.  

4) Κονδφλθσ Ακανάςιοσ, 2006. Πολυφαινολικι ωρίμανςθ τριϊν ελλθνικϊν 

ποικιλιϊν και μελζτθ εκχφλιςθσ των πολυφαινολικϊν ςυςτατικϊν κατά τθν 

οινοποίθςθ.  

5) Λιολιοφςθσ Θοδωρισ, 2007. Εκχφλιςθ ςυςτατικών τθσ δρυόσ ςε ερυκροφσ 

οίνουσ παρουςία oak chips.  

6) Χριςτόπουλοσ Ιωάννθσ, 2007. Ποςοτικι ανάλυςθ πρωτεϊνών με χριςθ τθσ 

μεκόδου Bradford, κατεργαςία με μπεντονίτθ και επίδραςθ ςτα πτθτικά 

ςυςτατικά.  
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7) Γεωργίου Δθμιτριοσ, 2007. Μελζτθ αρωματικών ςυςτατικών οίνων από 

Ξινόμαυρο και εξζλιξθ τουσ κατά τθν παλαίωςθ.  

8) Κορίνθσ Γεϊργιοσ, 2007. Εξζλιξθ του μυκθτοκτόνου myclobutanil κατά τθ λευκι 

οινοποίθςθ και κατανομι αυτοφ ςτα παραγόμενα προϊόντα.  

9) Παπουτςισ Γεϊργιοσ, 2007. Μζτρθςθ ρεςβερατρόλθσ ςε γλεφκθ και οίνουσ 

ελλθνικών ποικιλιών.  

10) Σρωϊάνου Βαςιλικι, 2007. Διαφοροποίθςθ Ερυκρών οίνων βάςει τθσ ποικιλίασ 

που προζρχονται με τθν βοικεια Mid-Infrared Spectroscopy (FTIR).  

11) Δθμοποφλου Ειρινθ, 2009. Μελζτθ τανινών των γιγαρτων τθσ ποικιλίασ 

“Cabernet sauvignon”. Εφαρμογι ανάπτυξθ μεκόδων ανάλυςθσ και επίδραςθ 

του ποτίςματοσ και του υποκειμζνου ςτισ περιεκτικότθτεσ αυτών  

12) Ηαχαρια Α., 2009. Ανάλυςθ Πολυφαινολικών Συςτατικών και Κινθτικι Εκχφλιςισ 

τουσ κατά τθν Οινοποίθςθ Σταφυλιών Ποικιλίασ Αγιωργίτικο  

13) Καραμολζγκου Μ, 2008. Μελζτθ ανκοκυανών και τανινών φλοιών τθσ ποικιλίασ 

“Cabernet sauvignon”. Εφαρμογι ανάπτυξθ μεκόδων ανάλυςθσ και επίδραςθ 

του ποτίςματοσ και του υποκειμζνου ςτισ περιεκτικότθτεσ αυτών  

14) Kυραλζου Μ,  2009.  Ποςοτικόσ προςδιοριςμόσ του διμεκυλοςουλφιδίου ςε 

οίνουσ τθσ ποικιλίασ Ξινόμαυρο  

15) Mπαςαλζκου Μ., 2009. Ποςοτικόσ προςδιοριςμόσ των μεκοξυπυραηινων ςε 

γλεφκθ και οίνουσ ελλθνικϊν ποικιλιϊν και μελζτθ επίδραςθσ τθσ 

κερμοκραςίασ επί των πτθτικϊν αυτϊν ςυςτατικϊν  

16) Δρόςου Ευφροςφνθ 2010. Η επίδραςθ τθσ άρδευςθσ ςτα φαινολικά ςυςτατικά 

ςταφυλών και οίνων τθσ ποικιλίασ Αγιωργίτικο  

17) Δουβρθσ Σιμοκεοσ 2010. Επίδραςθ Πθκτινολυτικών Ενηφμων ςτα Χρωματικά 

Χαρακτθριςτικά Σταφυλιών Ποικιλίασ Αγιωργίτικο  

18) Σικοσ Παν. 2010. Mελζτθ φαινολικων ςυςτατικών γιγαρτων των ςταφυλιών των 

ποικιλιών MERLOT, CABERNET SAUVIGNON και SANGIOVESE. Επίδραςθ του 

ξεφυλλίςματοσ ςτθν περιεκτικότθτα αυτών.  

19) Γεωργιάδου Α., 2010. Mελζτθ φαινολικων ςυςτατικών φλοιών των ςταφυλιών 

των ποικιλιών MERLOT, CABERNET SAUVIGNON και SANGIOVESE. Επίδραςθ του 

ξεφυλλίςματοσ ςτθν περιεκτικότθτα αυτών  
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20) Παυλίδθσ Μ. 2012. Επίδραςθ του ςυνδυαςμοφ ξεφυλλίςματοσ και ελεγχόμενου 

ποτίςματοσ ςτα αιολικά ςυςτατικά των ςταφυλιών και οίνων από τθν ποικιλία 

Αγιωργθτικο.  

21) Δθμου Ευάγγελοσ 2012. Μελζτθ των πτθτικών ςυςτατικών που ςυμμετζχουν 

ςτο άρωμα των οίνων από τισ ερυκρζσ ποικιλίεσ Ξινόμαυρο και Μαυροτράγανο  

22) Κομματά Α. 2012 Μελζτθ τθσ επίδραςθσ με κάλιο ςτα φαινολικά ςυςτατικά 

φλοιών ςταφυλισ και οίνων τθσ ποικιλίασ Αγιωργίτικο  

23) Βoυκίδθσ Ι. 2013 Μελζτθ αρωματικϊν ουςιϊν τθσ ποικιλίασ Μαυροτράγανο ςε 

ςυνκικεσ καλλιζργειασ ςτθ ΢αντορίνθ με χριςθ αζριασ χρωματογραφίασ – 

ολφακτομετρίασ.  

24) Δροφκασ Αν. 2013  Επίδραςθ του Ποτίςματοσ ςτα φαινολικά ςυςτατικά των 

γιγάρτων τθσ ποικιλίασ Syrah. 

25) Κουτςοδιμοσ Π. 2013 Επίδραςθ κραυςμάτων δρυόσ ςτα χρωματικά 

χαρακτθριςτικά τθσ ποικιλίασ Αγιωργίτικο. 

26) Μουρτίκασ Δ. 2014 Επίδραςθ του Ποτίςματοσ ςτα φαινολικά ςυςτατικά των 

φλοιϊν τθσ ποικιλίασ Syrah. 

27) Κολυβα Φ. 2014  Εφαρμογι γεωργίασ ακριβείασ ςε αμπελϊνα τθσ Νεμζασ. 

28) Κόγκου Χ. 2014 Επίδραςθ άρδευςθσ και διαφυλλικισ λίπανςθσ με 

απενεργοποιθμζνουσ ηυμομφκθτεσ ςτθ χθμικι ςφςταςθ δειγμάτων ςταφυλιϊν 

και οίνων  Vitis Vinifera L. cv. Αγιωργίτικο.  

29) Καραβάνα Δ 2015 Ζρευνα ςτισ βζλτιςτεσ ςυνκικεσ παραγωγισ οίνων από 

Μοςχάτο Αμβοφργου.  

30) Παναγόπουλοσ Κ. 2015 Μελζτθ χρωματικϊν δεικτϊν ςε ςταφφλια και οίνουσ 

από Αγιωργίτικο Νεμζασ 

31) Σηάκοσ Δ. 2015 Μελζτθ Οινοποίθςθσ ΢ταφυλιϊν από τισ ποικιλίεσ των 

΢αββατιανοφ και Μαλαγουηιάσ με εμβάκυνςθ ςτο άρωμα των οίνων αυτϊν 

32) Bαςιλείου Παναγιϊτα Μελετθ των ποιοτικων χαρακτθριςτικϊν οίνων των 

ποικιλιϊν Μαλαγουιασ και ΢αββατιανοφ που ςυλλζχκθκαν από αμπελοτεμάχια 

οπου εφαρμοςτθκε μεκοδολογια ΓΕΩΡΓΙΑ΢ ΑΚΡΙΒΕΙΑ΢ 

33) Δρόςου Καλλιόπθ Μελετθ πτθτικϊν ςυςττικϊν οινων τθσ ποικιλίασ Μουχταρο  
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34) Μαργιωτουδθσ Αντϊνιοσ Αξιολόγθςθ οινικου δυναμικοφ οριςμενων ελλθνικϊν 

ποικιλιϊν VITIS VINIFERA L. 

35) Μόκασ Απόςτολοσ Θ επίδραςθ μπεντονίτθ ςτο αρωματικο δυναμικο διαφόρων 

λευκϊν οινοποιθςιμων ποικιλιϊν   

36) Μπαλατςόσ Απόςτολοσ  Μελζτθ τθσ επίδραςθσ του αμπελοτοπίου ςτα ποιοτικά 

χαρακτθριςτικα των οινων τθσ ποικιλίασ "Α΢ΤΡΣΙΚΟ" ΢ΑΝΣΟΡΙΝΘ΢ 

37) Παπανδρζου ΢πυρίδων  Μελζτθ επίδραςθσ τθσ Μθλογαλακτικισ ηφμωςθσ ςε 

ερυκρό οίνο ποικιλίασ Αγιωργθτικο με χρθςθ γαλακτικϊν βακτθρίων  

38) ΢ιδζρθσ Ευςτάκιοσ Μελζτθ επίδραςθσ τθσ Μθλογαλακτικισ ηφμωςθσ ςτα 

ποιοτικα χαρακτθριςτικα οινων από Μοςχοφιελρο με χριςθ διαφόρων 

ςτελεχων γαακτικων βακτθριων  

39) Φράγκοσ Φϊτιοσ Μελζτθ επίδραςθσ τθσ Μθλογαλακτικισ ηφμωςθσ ςτα 

ποιοτικα χαρακτθριςτικα ερυκρωπϊν οινων από Μοςχοφιελρο με χριςθ 

διαφόρων ςτελεχων γαακτικων βακτθριων  

40) Κατςάμπα Φωτεινθ 2016 Επίδραςθ του οργανικοφ αϊτου ςτθν αναπτυξθ 

διαφορετικϊν ςτελεχων υμομυκιτων ςε γλευκοσ Μαλαγουηιασ  

41) Μουςτάκασ Παναγιϊτθσ 2016 Επίδραςθ του μικροκλίματοσ ςτο περιβάλλον των 

ςταφυλιϊν ςτθ φαινολικι ωρίμανςθ τθσ ποικιλίασ Syrah   

42) Ντόκοσ ΢ωτιριοσ 2016 Προςδιοριςμόσ αρωματικου προφίλ ςε εμπορικά 

δειμγατα οίνων   

43) Παναγοποφλου Μαριλζνα 2016 Μελζτθ βελτίωςθσ ποιοτικϊν και 

οργανολθπτικϊν χαρακτθριςτικϊν από ςταφφλια τθσ ποικιλίασ Μοςχοφίλερο  

44) Ροηισ Ιωάννθσ 2016 Οίνοι τθσ ΢αντορίνθσ : Μελζτθ καταναλωτικϊν ςτάςεων, 

αντιλιψεων και πρακτικζσ επιπτϊςεισ μαρκετιγκ  

45) Γεωργακασ Γεωργιοσ 2017 ΢υγκριτικι μελζτθ διαφορετικϊν τρόπων 

οινοποιθςθσ ρετςίνασ από τθν ςκοπιά του καταναλωτι  

46) Κιουτςουκθ ΢ταυροφλα 2017 Παραγωγι φαρμακευτικϊν οίνων με τθν 

παρουςια τερεβινκου και κρουμπίου  

47) Κλϊντηα Αικατερίνθ 2017 Μελετθ του αρϊματοσ των οινων Βιδιανοφ  
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48) Μθλιόρδοσ Δθμθτριοσ 2018 Αξιολόγθςθ ελλθνικϊν γθγενϊν ποικιλιϊν Αμπζλου 

βαςει του οινικου δυναμικοφ τουσ  

49) Ξενιά Μαρια-Ιωάννα 2017 Μελετθ επίδραςθσ παραλλακτικότθτασ 

αμπελοτεμαχίου ςε οίνουσ ποικιλίασ Αγιωργθτικο   

50) Παπαιωάννου Ακαναςιοσ 2017 Μελετθ επίδραςθσ τριμματων δρυόσ ςτοθν 

ποιοτθτα των οίνων Αγιωργιτικο  

51) Χατθχαραλάμπουσ Αργυρϊ 2018 Πρπςδιοριςμόσ ςυςτατικϊν του αρϊματοσ και 

τθσ γευςθσ ειδων ξφλου  

52) Νικολάου ΢οφία 2019  Μελζτθ οινολογικοφ δυναμικοφ ελλθνικϊν ποικιλιϊν 

αμπζλου και κλϊνων αυτϊν  

53) Ελλθ Γκουλιϊτθ 2020, Μελετθ πτθτικϊν ςυςτατικϊν οινων Αγιωργθτικου 

54) Σςαγγαρατοσ Παναγιϊτθσ, 2020, Μελετθ οινολογικου δυναμικου των κλωνων 

των κφριων Ελλθνικϊν Ποικιλιϊν 

55) Δεςποινα Λολα, 2020, Μελζτθ μεταβολιςμου του ηυμομφκθτα ςε δυο επίπεδα 

κρζψθσ ςε αηωτουχα ςυςτατικα.  

 

Κ) Επιβλζπων ςε Πτυχιακζσ εργαςίεσ  

 

Aπό το 2003 ζωσ ςιμερα εκπονικθκαν υπό τθν επίβλεψθ του Δρ Κοτςεριδθ 

ςυνολικά 63 πτυχιακζσ εργαςίεσ ςε οινολογικά κζματα και παρουςιαςτικαν ςτισ 

αντίςτοιχεσ τριμελείσ επιτροπζσ. 

 

Λ) ΢υμμετοχή ςε εξεταςτικζσ επιτροπζσ  

Από το 2003 ο Δρ Κοτςεριδθσ ςυμμετείχε ςτισ πενταμελείσ και τριμελείσ επιτροπζσ 

28 μεταπτυχιακϊν εργαςιϊν  

 

Μ) Εγκατάςταςη εκπαιδευτικοφ εργαςτηρίου Οινολογίασ & Αλκοολοφχων Ποτϊν  

΢επτζμβριοσ 2004 –  : Εγκατάςταςθ, οργάνωςθ και ανάπτυξθ εκπαιδευτικοφ & 

ερευνθτικοφ εργαςτθρίου Οινολογίασ ςτο Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο Ακθνϊν. ΢τθν 

διάρκεια των χρόνων το εργαςτθριο εξοπλίςτθκε πλιρωσ για τθν διενεργεια 

κλαςςικϊν οινολογικϊν αναλφςεων με αυτοματθ αποςτακτικθ ςυςκευθ για 
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αναλυςθ αλκοολθσ και πτθτικθσ οξφτθτασ, με ςυςκευθ μετρθςθσ κειωδθ ανυδριτθ 

με αποςταξθ αλλα και ςυςκευθ με ποτενςιομετρια, 3 φαςματοφωτόμετρα για 

φαςματοφωτομετρικζσ αναλφςεισ, με φυγοκεντρουσ απλουσ αλλα και ψυχόμενουσ, 

με περιςτροφικο εξατμιςτι,  ςφςτθμα υγρισ χρωματογραφιασ με ανιχνευτεσ RID, 

DAD, ςυςτθμα υγρθσ χρωματογραφιασ για κλαςματοποιθςθ εκχυλιςμάτων, με ζνα 

αεριο χρωματογραφο τφπου GC –FID – OLACTOMETRY για μελζτθ πτθτικϊν 

ςυςτατικϊν, με ζναν αεριοχρωματογραφο GC με ανιχνευτθ ΕCD και FID, κακϊσ και 

αερια χρωματογραφια φαςματομετρια μαηασ ςυνδεδεμενθ με ςφςτθμα 

OLFACTOMETRY.  

Εγκαταςταςθ Εργαςτθρίου Οργανολθπτικοφ ελζγχου οίνων. Δθμιουργια ομάδασ 

γευςιγνωςτϊν από υπαλλθλουσ του ΓΠΑ για φπαρξθ πανελ οργανολθπτικισ 

εξεταςθσ  

Αφγουςτοσ 2005 - Εγκατάςταςθ, οργάνωςθ και ανάπτυξθ ερευνθτικοφ / 

πειραματικοφ οινοποιείου ςτο Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο Ακθνϊν. Πλιρθσ 

εξοπλιςμόσ για οινοποίθςθ με ψφξθ ςε μικροφσ περιζκτεσ, κακϊσ και ωρίμανςθ ςε 

δρφινα βαρζλια, φιλτραρίςματα, εμφιάλωςθ. ΢τον τρυγο 2019 πραγματοποιθκθκαν 

ανω των 320 διαφορετικϊν μικρο-οινοποιθςεων ϊςτε να ικανοποιθκιυν οι 

απαιτθςεισ ερευνθτικϊν προγραμματων και των πειραματων που διεξαγονται ςτο 

εργαςτθριο  

 

 

ΔΙΟΙΚΗΣΙΚΟ ΕΡΓΟ 

1) ΢υμμετοχι ςτισ γενικζσ ςυνελεφςεισ του τμιματοσ   Σμιματοσ Επιςτιμθσ και 

Σεχνολογίασ Σροφίμων, Γ.Π.Α από 2003 ζωσ ςιμερα 

2) Μζλοσ τθσ ειδικισ διατμθματικισ επιτροπισ (Ε.Δ.Ε.) του διατμθματικοφ 

Προγράμματοσ Μεταπτυχιακϊν ΢πουδϊν ‘Οινολογία- Αμπελουργία’. Από 2003 ζωσ 

ςιμερα 

3) Μζλοσ τθσ ειδικισ διατμθματικισ επιτροπισ (Ε.Δ.Ε.) του διατμθματικοφ 

Προγράμματοσ Μεταπτυχιακϊν ΢πουδϊν Οργάνωςθ και Διοίκθςθ Επιχειριςεων 

Σροφίμων και Γεωργίασ (MBA) Σροφίμων 2007-2010.  

4) Διετζλεςε μζλοσ τθσ ΢υγκλιτου του Γεωπονικοφ Πανεπιςτθμίου Ακθνϊν 2007-

2008 
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5) Διευκυντισ του μεταπτυχιακοφ ΢υγχρονεσ Εξελιξεισ ςτθν Σεχνολογια Σροφιμων, 

Οινολογια, Γαλακτοκομια από το 2017 

6) Διευκυντθσ του Εργαςτθριου Οινολογίασ & Αλκοολοφχων Πποτϊν από 2015  

7) Μελοσ του Δ΢ τθσ Εταιρειασ Αξιοποίθςθσ Περιουςίασ του ΓΠΑ από 2018  

8) Αναπλθρωματικο μελοσ τθσ επιτροπθσ Επιτροπισ Ερευνϊν & Διαχείριςθσ  ΓΠΑ 

από 2018 

 
ΔΙΑΦΟΡΑ  
 
 

΢υμμετοχή ςε όργανα λήψησ αποφάςεων 

- Μζλοσ τθσ ομάδασ εργαςίασ για τθν ανακεϊρθςθ τθσ αμπελοοινικισ 

νομοκεςίασ του Τπουργείου Αγροτικισ Ανάπτυξθσ και Σροφίμων 

- Μζλοσ τθσ Ελλθνικισ Αντιπροςωπίασ ςτον Παγκόςμιο Οργανιςμό Οίνου 

(OIV) 

 

Αξιολόγηζη επιζηημονικών πποηάζεων για χπημαηοδόηηζη 

  

- Αξιολόγθςθ ερευνθτικϊν προταςεων που υποβαλλονται ςτο Αξιολόγθςθ 

ερευνθτικϊν προταςεων που υποβαλλονται ςτο Romanian Innovation 

Council  

- Αξιολόγθςθ ερευνθτικϊν προταςεων που υποβαλλονται ςτο Natural 

Sciences and Engineering Research Council of Canada (NSERC) 2014-   

- Αξιολόγθςθ ερευνθτικϊν προταςεων που υποβαλλονται ςτθν ΓΓΕΣ 

 

Κρίςεισ επιςτημονικϊν εργαςιϊν 
 

- Journal of Chromatography  

- Journal of Agricultural and Food Chemistry 

- Food Chemistry 

- Journal of Agricultural Science 

- Analytical Chemistry 

- Food Research International 

- Molecules  
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- Aπό Οκτϊβριο 2015 ορίςτθκε ωσ Associated Editor ςτο περιοδικό OENO One 

- Special Issue Editor: Wine Chemistry 2020 για το Περιοδικο Molecules 

- Από Ιοφνιο 2020 Associated Editor ςτο περιοδικό Viticultural Studies  

 

 

΢υμμετοχή ςε επιςτημονικοφσ ςυλλόγουσ 

 

1. ΓΕΩΣΕΕ 

2. Μζλοσ του Δ΢ τθσ Ζνωςθσ Ελλινων Οινολόγων από 2010 ζωσ ςιμερα 

3. Μζλοσ τθσ Διεκνοφσ Ζνωςθσ Οινολόγων, εκπρόςωποσ τθσ Ελλάδασ ςτισ 

ςυνεδριάςεισ τθσ Διεκνοφσ, ςυμμετοχθ ωσ εμπειρογνωμονα για λογαριαςμό 

τθσ Διεκνοφσ Ενωςθσ ςτον O.I.V.  

 

Άλλεσ δραςτηριοτητεσ  
 

-  Ιοφνιοσ 2015  - Ακαδθμαϊκόσ ΢υντονιςτισ του επιχειρθματικοφ ςχεδίου, ςτα 

πλαίςια τθσ Μ.Ο.Κ.Ε, δθμιουργίασ Ινςτιτοφτου Οινολογίασ που κα λειτουργεί 

αυτόνομα αλλά και «υπό τθν αιγίδα» του Γεωπονικοφ Πανεπιςτθμίου 

Ακθνϊν.   Σο παρόν επιχειρθματικό ςχζδιο εκπονικθκε για λογαριαςμό τθσ 

Μονάδασ καινοτομίασ και επιχειρθματικότθτασ του ΓΠΑ.  

- Οκτϊβριοσ 2015 – ςε ςυνεργαςία με τον Δρ Θλιόπουλο δθμιουργία του 

΢τρατθγικου ΢χζδιου Επιχειρθματικισ Ανάπτυξθσ – ΟΙΝ΢ΣΙΣΟΤΣΟ ςτα 

πλαίςια του προγράμματοσ Καινοτομία και Επιχειρθματικότθτα - Αξιοποίθςθ 

τθσ Ζρευνασ ςτο Γεωπονικό Πανεπιςτιμιο Ακθνϊν  

- Δεκζμβριοσ 2015 - ςυντονιςμόσ τθσ κλαδικισ μελζτθσ Greek Wine & 

Distillates -  Recharging Greek Youth to Revitalize the Agriculture and Food 

Sector of the Greek Economy" χρθματοδοτοφμενθ από το Κδρυμα ΝΙΑΡΧΟ΢ 

-  
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EΡΕΤΝΗΣΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΣΑ  

 

Α) Χρηματοδότηςη από Βιομηχανία 

1) Ιοφλιοσ 2004-Δεκζμβριοσ 2005 : Ποιοτικόσ ζλεγχοσ και βελτίωςθ οίνων 

΢αντορίνθσ. ΢υνεργαςία Γεωπονικοφ Πανεπιςτθμίου Ακθνϊν με ΕΑ΢ Θθραϊκϊν 

Προϊόντων.  Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ  

2) Ιοφλιοσ 2006- Ιανουάριοσ 2008 : Οινικι αξιολόγθςθ ξενικϊν ποικιλιϊν φυτεμζνων 

ςτθν νιςο Χίο. ΢υνεργαςία Γεωπονικοφ Πανεπιςτθμίου Ακθνϊν με τθν ΢. ΧΑΛΚΙΑ΢. 

Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

3) Ιοφλιοσ 2006- Ιοφνιοσ 2008 : Οινικι αξιολόγθςθ χιϊτικων ποικιλιϊν φυτεμζνων 

ςτθν νιςο Χίο. ΢υνεργαςία Γεωπονικοφ Πανεπιςτθμίου Ακθνϊν με τθν ΑΡΙΟΤ΢ΙΟ΢ 

ΑΕ.  Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

4) Μάιοσ 2010-Δεκεμβριοσ 2012 : Eπίδραςθ του ποτίςματοσ ςτα ςυςτατικά του 

αρϊματοσ και τα φαινολικα ςυςτατικά των οίνων από Ξινόμαυρο και 

Μαυροτράγανο Κτιμα Κυρ Γιάννθ.  Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

5) Ιοφλιοσ 2011-Ιανουαριοσ 2012 : Επίδραςθ του ςυνεμβολιαςμοφ ςε οίνουσ από 

Cabernet Franc. Lallemand S.A. Ερευνθτικό κατά τθν διάρκεια παραμονισ ςτο 

Οντάριο. Χρθματοδοτοφμενο μζςω Brock University  

6) Μάρτιοσ 2013 – Χρθματοδότθςθ για δφο χρόνια από τθν βαρελοποιία Nadalie, 

Μελζτθ τθσ επίδραςθσ προϊόντων δρυόσ, εναλλακτικϊν του βαρελιοφ, ςτο άρωμα 

και τθν γεφςθ των οίνων από Αγιωργίτικο.   Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

7) December 2014: Εταιρία ΢, Μπζνθσ: Μελζτθ των αντιοξειδωτικϊν ιδιοτιτων 

οίνων και εκχυλιςμάτων φυςικϊν προϊόντων. Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

8) Μάιοσ 2015: Χρθματοδότθςθ από τθν εταιρία DIAM Bouchage (Γαλλία): Μελζτθ 

τθσ επίδραςθσ φελλϊν με διαφορετικζσ διαπερατότθτεσ ςε οξυγόνο ςτθν ποιότθτα 

επιλεγμζνων εμφιαλωμζνων ελλθνικϊν οίνων. Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

9) Iανουάριοσ 2016: ανάπτυξθ προϊόντοσ με χαμθλι περιεκτικότθτα ςε αλκοόλθ και 

εμπλουτιςμζνο ςε CO2. Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 

10) Aπρίλιοσ  2018 : Χρθματοδότθςθ από τθν εταιρία CORK HELLAS : Μελζτθ τθσ 

επίδραςθσ φελλϊν με διαφορετικζσ διαπερατότθτεσ ςε οξυγόνο ςε ερυκρουσ 

οίνουσ. Χρθματοδοτοφμενο μζςω ΕΛΚΕ 
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Β) Χρηματοδότηςη από Κρατικά/Ευρωπαϊκά Ομοςπονδιακά προγράμματα  

11) Ιοφνιοσ 2011-Ιανουάριοσ 2012 - Τπουργείο Ανάπτυξθσ Οντάριο για 

Εφαρμοςμζνθ Ζρευνα και Εμπορευςιμότθτα. Αξιολόγθςθ μεκόδων βιολογικισ 

μείωςθσ τθσ οξφτθτασ οίνων από  Baco Noir. Επιςτθμονικόσ υπεφκυνοσ Γιϊργοσ 

Κοτςεριδθσ Ερευνθτικό κατά τθν διάρκεια παραμονισ ςτο Οντάριο   

12) 2010-2013 – Αξιοποίθςθ αποβλιτων τυροκομείων και οινοποιείων για τθν 

παραγωγι προϊόντων υψθλισ προςτικζμενθσ αξίασ (Δράςθ Εκνικισ Εμβζλειασ 

«Ενίςχυςθ νζων και μικρομεςαίων επιχειριςεων», ΓΓΕΣ, Επιςτθμονικόσ ςυνεργατθσ 

(ςυντονιςτισ Α. Κουτίνασ)  

13) Οκτϊβριοσ 2013- Οκτϊβριοσ 2015 – Επιλογθ & Παραγωγι ςτελεχων 

ηυμομυκιτων από ελλθνικζσ ποικλίεσ με ςτόχο τθν παραγωγι μοναδικϊν ελλθνικϊν 

οίνων με γεωγραφικο αποτφπωμα. -  OENOLYSIS. Δράςθ Εκνικισ Εμβζλειασ 

«Ενίςχυςθ νζων και μικρομεςαίων επιχειριςεων», ΓΓΕΣ Επιςτθμονικόσ ςυνεργάτθσ  

 

14) Δεκζμβριοσ 2012 – Ιοφλιοσ 2015. Απομόνωςθ και Σαυτοποίθςθ Ηυμϊν Ιδανικϊν 

για τθν Οινοποίθςθ Μοφςτου Μαυροδάφνθσ – Κεφαλλθνίασ- Πρόγραμμα 

Αρχιμιδθσ – ΓΓΕΣ- Μζλοσ τθσ ερευνθτικισ ομάδασ 

 

15) Ιανουάριοσ 2013 – Ιοφνιοσ 2013 Καινοτόμοσ τρόποσ αντιοξειδωτικισ 

προςταςίασ των οίνων Π.Ο.Π. Μαντινεία- Κουπόνια Καινοτομίασ – ΓΓΕΣ 

 

16) Interreg - Developing Identity ON Yield, SOil and Site – DIONYSOS - Ανάπτυξθ 

ταυτότθτασ ςχετικά με τθν απόδοςθ, το ζδαφοσ και τθν τοποκεςία. Επιςτθμονικόσ 

΢υντονιςτισ ΚΩΔ. ΕΛΚΕ 96.0001. Eναρξθ 2018 -  

 

17) Ανάδειξθ-Αξιολόγθςθ-Αξιοποίθςθ Ελλθνικϊν ποικιλιϊν αμπζλου- 

HELLENOINOS- Επιςτθμονικόσ ΢υντονιςτισ ΚΩΔ. ΕΛΚΕ 252.0738 Eναρξθ 2018 - 

18) Χωροχρονικό Παρατθρθτιριο Αξιολόγθςθσ Αμπελουργικοφ και Οινικοφ 

Δυναμικοφ ΠΟΠ Νεμζασ- STOEV NEMEA-  ΚΩΔ. ΕΛΚΕ 259.0872. Eναρξθ 2018 - 

19) Διαχείριςθ τθσ Ωρίμανςθσ των ΢ταφυλιϊν των ποικιλιϊν Μοφχταρο και 

΢αββατιανό με τθ χριςθ Φυτο-ορμονϊν και Παραγωγι Τψθλισ Ποιότθτασ 
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Προϊόντων – MOUSA- Επιςτθμονικόσ ΢υντονιςτισ ΚΩΔ. ΕΛΚΕ 264.1226. Eναρξθ 2018 

- 

20) Εμβλθματικι Δράςθ "Οι Δρόμοι των Αμπελϊνων Τποζργο ΙΙ: "Χθμικόσ-

οργανολθπτικοσ χαρακτθριςμόσ ποικιλιϊν - βιοςυνκετικά μονοπάτια - οινοποίθςθ"- 

Επιςτθμονικόσ ΢υντονιςτισ και ςυντονιςτθσ τθσ εμβλθματικισ δράςθσ για το ΓΠΑ 

ΚΩΔ. ΕΛΚΕ 321.0002. Eναρξθ 2019 - 

21) Ενίςχυςθ πρωτοβουλιϊν ΜΜΕ για ανάπτυξθ Ζρευνασ και Καινοτομίασ 

(Κουπόνια Καινοτομίασ) ςτθν Περιφζρεια Πελοποννιςου.  Βελτίωςθ ποιότθτασ 

λευκϊν οίνων τθσ Περιφζρειασ Πελοποννιςου μζςω τθσ αντιοξειδωτικισ 

προςταςίασ. Σ΢ΙΜΠΙΔΘ΢ ΚΑΙ ΢ΙΑ ΟΙΝΟΠΟΙΘΣΙΚΘ ΜΟΝΕΜΒΑ΢ΙΑ΢. Δπιζηημονικός 

΢υντονιςτισ.  2019-2020.  

22) Μ16΢ΤΝ-00119 Ε.Ο. για τθν ενίςχυςθ τθσ χρθςθσ τοπικϊν παραδοςιακϊν 

οινοποιιςιμων ποικιλιϊν ΢τερεάσ Ελλάδασ. Εγκριςθ 2020 

23) Μ16΢ΤΝ-00605 Ενίςχυςθ τθσ ανταγωνιςτθκότθτασ των τοπικϊν οινοποιθςιμων 

ποικιλιϊν ςτα νθςια του Ιονίου.  Εγκριςθ 2020 

 
 

 

Σχεηικά με επευνηηικά ππογπάμμαηα  

- Σσνηονιζηής ηης Ομάδας εργαζίας Άμπελος – Οίνος ως έναν από ηοσς 13 

αγροδιαηροθικούς ηομείς για ηον ζτεδιαζμό ερεσνηηικών προγραμμάηων για 

ηο 2014-2020 για λογαριαζμο ηης ΓΓΔΤ, 2013-2015.  

 

- Ειςθγθτισ ςε θμερίδεσ για τθν ζρευνα και καινοτομία ςτον άμπελο-οινικο 

τομζα  ςτα πλαίςια των υπό προκιρυξθ προγραμμάτων RIS 3 των 

Περιφερειϊν.   Περιφζρεια Αν. Μακεδονίασ και Θράκθσ, Περιφζρεια Δυτικισ 

Μακεδονίασ, Περιφζρεια Ιονίων Νιςων, Περιφζρεια Δυτικισ Ελλάδασ 

 

- ΢υντονιςτισ τθσ προςπάκειασ διαςφνδεςθσ και τελικά ςυμμετοχισ του 

Σμιματοσ Επιςτιμθσ και Διατροφισ του Ανκρϊπου ςτο διεθνζσ δίκτυο 

οινικήσ ζρευνασ ΟINOVITIS, ενόσ δικτφου που προαγει τθν από κοινοφ 

υποβολι ερευνθτικϊν προγραμμάτων.  
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Προσκληση σε ομιλίες – work shops 

 

1) ΢υμμετοχι ωσ ομιλθτισ ςε Θμερίδεσ για τον οίνο και τθν παραγωγι ςε 

Αλίαρτο, Μεςςθνικόλα, Κοηάνθ, ΢ουφλί ςε τοπικοφσ αμπελουργοφσ / 

οινοποιοφσ 

2) ΢υμμετοχι ωσ εκπαιδευτισ ςε ςεμινάριο εκπαίδευςθσ οινολόγων/οινοποιϊν 

για λογαριαςμό τθσ ΕΤΡΩΕΚΠΑΙΔΕΤΣΙΚΘ΢ ΕΠΕ, Ακινα, 20-21 Οκτωβρίου 2007 

3) ΢υμμετοχι ωσ εκπαιδευτισ ςε ςεμινάριο εκπαίδευςθσ οινολόγων/οινοποιϊν 

για λογαριαςμό τθσ ΕΤΡΩΕΚΠΑΙΔΕΤΣΙΚΘ΢ ΕΠΕ, Θράκλειο, 10-11 Νοεμβρίου 

2007 

4) Οργάνωςθ και ΢υμμετοχι ςε work shops οινολόγων ςτο Ontario του Καναδά 

5) Workshop 22 Mars,  Montreal 2011 – Deacidification methods 

6) Workshop 26 May 2011 – VQA seminar to Enologists of Niagara – Brock 

University- Winemakers forum 

7) Workshop 15 June 2011 – Workshop at Lake Erie North Shore – Winemakers 

forum 

8) Workshop 22 June 2011 – Workshop at VQA Prince Edward County - 

Winemakers forum 

 

Διακρίςεισ 

Κατά τθν διάρκεια τθσ επιςτθμονικισ του καριζρασ ο υποψιφιοσ κ. Κοτςερίδθσ 

Γ. ζλαβε τισ παρακάτω διακρίςεισ :  

 Απόκτθςθ διδακτορικοφ τίτλου με άριςτα και ςυγχαρθτιρια από τθν 

εξεταςτικι επιτροπι. 

 Πρϊτοσ ςτθν κατάταξθ ςτο Πανεπιςτθμιακό δίπλωμα γευςιγνωςίασ, 

Bordeaux (DUAD).  

 Τπότροφοσ του ΙΚΤ για τθν απόκτθςθ του μεταπτυχιακοφ και διδακτορικοφ 

τίτλου. 

 Ειςαγωγι ςτθν Γεωπονικι ΢χολι ωσ 22οσ, με υποτροφία. 
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